Kosicky z toustového chleba

Potrebujeme

- 8 platkov toustového
chleba

® - 4 vajcia

- 10 dkg slanina

- 1 velka cibula

® - 10 dkg tvrdy syr

Karicka
® -sofl
® - korenie
® - oleja

Postup

Toustovy chlieb vyvalkame na tenko. Na troche oleja
oprazime nakrdjanu slaninku a cibulku. Nechdme
vychladnut. Chlebom vylozime mafinové formicky. Do
vzniknutych koSickov dame zmes cibule a slaniny a
zalejeme rozslahanym osolenym a okorenenym vajickom.
Déme zapiect do rdry pokial vajicko nestuhne. Potom
posypeme strihanym syrom a nechame este chvil'u
zapiect pokial sa syr nerozpusti. Podavame teplé so
zeleninou.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Bibiana zo SpiSskej Novej Vsi

nizka
30 minut

8



