Najlepsia plnena Sunka

Potrebujeme

® - 350 g syru Karicka
® - 300 g eidam (tehla)
®* -100 g képia

® - 5 vajec

® - 200 g masla

® - PetrzZlenova vnatka
® - Sofl

® - Korenie

- 300g Sunka

Postup

Na stél si natiahneme féliu a alobal, poukladéame platky
sunky, aby sa prekryvali, syr na platky poukladdme na
sunku. Vajicka si uvarime na tvrdo (nie prilis dlho),
oSUpeme, bielko zvlast, Zitko zvlast. Kdpiu a viiatku si
nasekdme na drobno. Maslo izbovej teploty zmieSame s
Kari¢kou, sol'ou, korenim a Zitkami, kym nevznikne
hladky krém. PrimieSame kapiu a viiatku a na kusky
nakrajané bielka. Z lahka premieSsame. Naplnime Sunku,
zavinieme a nechdme odpocivat priblizne 8-10 hodin.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Nikola z Parchovian

nizka
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