Spendtova rolada

Potrebujeme Postup

® - 1 balenie listy Spenatové cesto si pripravime vyslahanim celych vajec,
Spenatové mrazené do ktorych som pridala rozmrazeny a odkvapkany Spenat

*® - 3ks vajicka s cesnakom. Nakoniec pridam muku so solou a Ciernym

® - 5PL muka hladka korenim. Plech si vysteliem papierom a nalejem nan

® - 4ks cesnak cesto.

* -sol Pecieme pri 180 st C 20 minut. Upecené cesto aj s

® - korenie Cierne mleté papierom zrolujem. Medzitym som si pripravila plnku.
cerstvé Maslo, syr a cesnak dokladne spolu vymiesame,

®* -125g maslo dochutime sol'ou, ¢iernym korenim a postupne

* - 1 balenie syr Karicka primieSame postrahanu papriku. Ked uz je cesto
trojuholniky (alebo vychladené, odstrdnime z neho papier, natrieme plnkou a
¢rievko) pokrdjanymi vajickami. Zrolujeme naspat do rolady,

*® - 2ks vajce na tvrdo zabalime a nechdme vychladit aspor hodinku.

* - paprika ZIta,
oranzova a cervena

Tento recept ndm posiela: Lenka zo Skalky nad Vdhom
naroc¢nost: stredna

cas: 55 min.

porcie: 10



