Vajcia s lososom

Potrebujeme

* - 5 vajec

®* -50 g masla

® - sol, ml. biele korenie
® - tabasco

* - horcica

- 50 g platkového
udeného lososa

- trojuholnikova
Karicka

- trocha citréna

* - wocesterovd omacka
* - petrzlenova vnat

Postup

Vajcia uvarime na tvrdo. Nechdme vychladnut, olupeme,
rozpolime a Zitka vyberieme. K makkému maslu priddme
rozdrobené Zitky a 5 trojuholnikov Kari¢ky. Na 1 Zitko 1
trojuholnik syra. Spolu vysSlahame a pridame lyzicku
horcice, sol, nasekanul pazitku, ml. biele korenie,
niekol'ko kvapiek worcesterovej omacky a tabasca.
VSetko poriadne premieSame a naplnime cukrarenské
vrecko zmesou. Zmes vytlac¢ime do bielkovych polovic.
Malé platky lososa zvinieme a polozime na pdlku vajca.
Ozdobime kuskom citréna a petrzlenovou vnatou.
Poddvame s bagetkou, ktord nakrajame na kolieska,
poffkame olivovym olejom a ddme na par minut do rdry.
Dobra rada: ak vajcia, hned po dovareni schladime
studenou vodou, Skrupinu l'ahko olupeme a bielok ostane
neposkodeny.
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