Pizza slimaky
Potrebujeme

® - 1ks listkové cesto
mrazené

- 1ks Crievkovy syr
Karicka

* - keCup na potretie

* - 15dkg Sunky

® -1 cibula

® - 1 Cerstva paprika

® - 1 plechovka kukurice
® -1 vajce

® - 1 strucik cesnaku

* - 10dkg tvrdého syra
® - susené oregano

Postup

Mrazené listkové cesto si nechdme volne rozmrazit.
Nasledne na pomucenej doske rozvalkdame na 0,5 cm
hribku. Na rozvalkané cesto natrieme taveny syr Karicka
v Crievku, na to natrieme keCup podla chuti, posypeme
suSenym oreganom. Dalej pokladieme platky Sunky jeden
vedla druhého, aby sa neprekryvali. Pokryjeme celu
plochu. Na Sunku ddme cibulu pokrajand na malé kocky,
papriku tiez na kocky, kukuricu bez nalevu (pouzit
mbzeme aj iné druhy zeleniny, podla chuti). Takto
pripravené cesto zavinieme do pevnej rolady a
nakrdjame na cca 1,5 cm Siroké kolieska. Polozime na
plech vystlany papierom na pecenie dalej od seba, lebo
pri pecCeni sa nam nafuknu. V miske si rozSlahame
vidlickou celé vajicko, pridame do neho prelisovany
cesnak. Touto zmesou potrieme pripravené slimaky. Na
zaver na kazdého slimaka nasypeme kbépku
nastridhaného tvrdého syra. Pecieme vo vopred
rozohriatej rdre na 200° 20-25 minut (do svetlo hneda).
Chutia teplé, aj studené, s vinom, aj pivom.
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