Syrovo -bryndzova torta

Potrebujeme

® - 3009 bryndze

® - 120g tvrdého syra
Karicka /tenké platy/
- 2509 Sunky

® - 125g masla

® - 130g smotany na
Slahanie

* - 209 kapie

® - 2 vajcia

® - pazitka

- 10g cistej zelatiny
* - ml. ¢ierne korenie,
sol, ml.Cervena
paprika

Postup

Vajcia uvarime natvrdo. Pokrdjanu Sunku, maslo
ochutené ml. paprikou a korenim, solou, rozmixujeme.
Postupne prilievame smotanu na Slahanie az vznikne
pena, do ktorej priddme pokrajanu kapiu a posekané
bielka z uvarenych vajec. Bryndzu vySlahdme s pazitkou.
Na dno tortovej formy ulozime platky tvrdého syra
Kari¢ka, navrstvime Sunkovu penu a zasa platky syra a
potrieme bryndzou a zasa syr. Zelatinu rozpustime v
100ml vody, vychladnutou zelatinou pomocou Stetca
potrieme vrchné platy syra. Bryndzovd ,tortu” dame
vychladit. Podavame s pecivom.

Tento recept ndm posiela:

narocnost:
cas:
porcie:

Katka z Revlcej
vysoka

40- 50 min.

8 porcii



