Plnené rozky salamou a syrom Karicka

Potrebujeme Postup

® - Cesto: Z mlieka vlazného, drozdia, cukru, trochu soli pripravime

® - 1kg hladkda muka kvasok. Muku dame na pracovnu dosku pridame sol,
Special vlaznu vodu, olej, kvasok spracujeme viacne cesto.

® -200ml olej Rozdelime na 6 bochnickov a nechame na teplom mieste

* - 300ml voda vilazna vykysnut asi pol hodiny.

® -2-3 ML sol Po vykysnuti pracovnu dosku pomucime a bochnicky

® - 100 ml mlieko vlazné rozvalkdme natenko 0,5 cm do kruhu, ktory rozkrajame

® - 2ML cukor krystal na 8 dielikov ( tvar trojuholnika). Kazdy trojuholnik

® - kocku drozdia potrieme trochou horcice ulozime platok salamy, trocha

® - PInka: syra. StoCime smerom k Spici do tvaru rozka.

* - 2009 jemnej saldmy Plech vymastime a poukladdme rozky, ktoré potrieme
alebo Sunky olejom a rozslahanym vajickom.

® - 5-6 ks syr Karicka PecCieme vo vyhriatej rdare na 190 stupriov do zlatista.
trojuholniky Tieto rozky mozu byt plnené aj na sladko,orechy, lekvér,

® - horcica podla tvaroh.... Dobru chut
potreby

® - olgj

* - vajicko na potretie

Tento recept nam posiela: Olga z Richnavy
naroc¢nost: vysoka

cas: 50-70 minut
porcie: 48ks



