Syrovo-chrenova natierka

Potrebujeme

® -1 ks Karicka v Crievku

® - 5 dkg Sunka

* - 5 dkg syr (ne/tdeny)

® - 2 vajcia (natvrdo)

* .1 CL chren (ak je

slaby aj 2 CL)

- 1PL maslo (Rama)

® -sol

- Cierne mleté korenie

* - Cervena paprika
sladka

* - pazitka

- petrzlenova vnat

Postup

Vajicka si uvarime na tvrdo, oliUpeme a pokrdjame na
malé kudsky. Podobne pokrajame na malé kulsky aj Sunku
aj syr. Medzitym si do misky vytla¢ime Karicku z Crievka
a pridame maslo a chren. Poriadne premieSame, aby
nam neostali hrudky. Ak bude masa hladkd, priddme
nakrdjanu sunku, syr aj vajicka. MieSame, pokym sa
chute nespoja. Ochutime sol'ou, korenim a prifarbime
paprikou. Na zdver pridame nakrdjanu pazitku alebo
petrzlenovu viat, dodéa to lahodnu chut a pripomenie
bliziace sa leto. Dobru chut [T]

Tento recept nam posiela: Andrea z Helpy
Nizka
10 minat
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