Drozdovo - vajickova natierka s Karickou

Potrebujeme

® - 2 kocky drozdia ( a
429 )

- 4 vajicka

-4 PL mlieka

- 1 velka cibulka

® - 2 PL olivového oleja
® - 1 balenie syrecka
Karicka (Crievko) -
podla chuti

- sol, mleté Cierne
korenie - podla chuti

Postup

Osupanu velku cibul'ku si nakrajame nadrobno a spenime
nakratko na olivovom oleji v panvici. Do spenenej cibulky
rozdrobime kocky drozdia a najemno podusime, az kym
sa strati typicka prenikava vona drozdia. Do jemnej
podusenej zmesi priddme 4 PL mlieka, 4 vajicka a
vytlacime syr Karic¢ka ( podla chuti - u nas tento syrecCek
velmi I'ibime, takze som dala skoro celé Crievko....:) a
dochutime este solou a mletym Ciernym korenim. Celd
zmes posmazime do zhustnutia a nechdme vychladnut.
Podavame na chlebiku s redkovkou alebo jarnou
cibulkou...... Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Slavka z Ciernych Klacian

nizka

cca 20 - 30 minut

4



