Cuketova natierka

Potrebujeme Postup
® - 1 stredne velka Na troche oleja osmazime na drobno nakrajanu cibulu,
cuketa nasledne priddme na drobno nakrajané papriky a chvilu
® - 2-3 ks paprika podusime. Cuketu ocistime, jadierka vydlabeme lyzicou,
® - 1 stredne velka postrihame ju na jemno, Stavu nevytld¢ame. Postrihanu
cibula cuketu priddme k podusenej paprike s cibulou a vsetko
® - 2-3 straciky cesnak podusime este zhruba 2 az 3 minuty. Vsetko spolu
* - himaldjska sol podla osolime podla chuti, pridame pretlaceny cesnak.
chuti Nakoniec pridame syry v Crievku a mieSame, kym sa syry
® -2 ks syr v Crievku nerozpustia. Hotovl natierku odstavime z ohna a
Karicka nechdme ju vychladnut. Pred podavanim ju mézeme dat

na chvilku do chladnicky, ak dovtedy nezmizne.
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