Zapekané cestoviny s brokolicou

Potrebujeme

* - 1 balenie cestovin-
vrtul'ky

® - 150 g kuracich prs

alebo sunky

- 1 brokolica

* - 1 menSia cibula

- 1 Karicka v ¢rievku

* - mlieko

® - 3 vajcia

* - sol, korenie, olivovy
olej

® - Udena slanina
® - 200 g tvrdého syra

Postup

Najskor si uvarime cestoviny v osolenej vode. Potom si
zlahka na oleji oprazime slaninu s cibulou a priddme
kuracie prsia (alebo Sunku), ochutime. Brokolicu
rozdelime na ruzicky a sparime vriacou vodou. Pekac si
vymastime a vrstvime: polovicu cestovin, poukladdme
brokolicu a opecené maso, zvysSné cestoviny a posypeme
strihanym syrom. Pripravime si zalievku z mlieka, vajec,
Karicky, ochutime a dobre vymieSame. Zalejeme
cestoviny a ddme upiect na 20 minut do vyhriatej rary.
Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Méria z Novej Lubovne

stredna

65 min.
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