Tirolské syrové knedle

Potrebujeme Postup

* - 5009 na kocky Najprv si oprazime cibul'ku dozlatista,potom si roztopime
nakrajané zemle maslo,nakrajame syr na kocky,a vsetky ingrediencie
tvrdsie dokopy zamieSame ,pridame letné mlieko a ostatné

® - 3 lyzice hl.muky suroviny.Ochutime,ddme zovriet vodu osolenl,mézme

® -1/2 masla na namiesto soli do vody dat vegetu.Ked'je voda zovreta
omastenie knedli dame varit knedle, ktoré sme si vytvarovali na gulicky

* - 5dcl mlieka letného alebo mézme varit aj nad parou 20min.Potom ich

® - 1,5ks karicka vyberieme, scedime ,omastime maslom,posypeme

® - 1209 plesnivy syr parmezdnom a podavame.Dobru chut.(mézme podla

® -120g syr Eidam chuti pridat do knedli aj opec¢ent,nadrobno nakrajanu

® - cibula slaninku.)

* - petruska troSku
® - korenie,sol,vegeta

podla chuti
® - 20g masla
® - 3vajcia

Tento recept nam posiela: Stanislava z Krizovej Vsi
narocnost: vysokd

cas: 45 min.

porcie: 25-30ks



