Cesnakovo-syrovy cupcakes

Potrebujeme
® - Cesto:
* - 300g hladkej muky
® - 1509 masla
® - 100g stridhaného
syra

- 1/2 balika kypriaceho
prasku do peciva

® - 1 vajicko

® - 50 ml sladkej
smotany

® -1 KL soli

® - Krém:

® -150g masla

® - 1 Crievko syra
Karicka

® - 1 PL Cerstvého
sekaného medvedieho
cesnaku alebo pesta

Postup

Muku s préskom do peciva preosejeme do misy, priddme
zmaknuté maslo, syr, vajicko, smotanu a zarovnanu KL
soli, vypracujeme vlacne polotuhé cesto podobné
lineckému, prikryjeme a nechame odlezat 15 minut, aby
sa chute prepojili. Z masla, syra a cesnaku vyslahame
krém. Odlezané cesto rozvalkdme na hrabku 0,5 cm a
poharom vykrojime kolieska s priemerom ako je priemer
formy na muffinku, vykrojené kolieska vlozime do
vymastenej formy na muffinky a pecieme pri teplote
180°C 15 minut. Vychladnuté kolaciky vlozime do
papierovych kosickov a ozdobime krémom.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Renata z Rohoznika
vysoka

60 min.

15



