Syrova rolada

Potrebujeme

® - 400 g tvrdého syra

® - 400 g Sunky

® - Karicka Crievko Maxi,

140 g

- 2 vajicka

* - jemne nasekana
pazitka

®* -100 g masla

- 1 ks Zltej papriky

Postup

Tvrdy syr zabalime do mikroténového sacku, ponorime
do vriacej vody a nechdme ho v nej varit asi 15 mindt az
do zmaknutia. Potom ho rozvalkame na alobale na
hrdbku asi 3 mm.

Na plat syra poukladame priblizne polovicu platkov
sunky, potom ho potrieme natierkou, ktoru pripravime
zmieSanim Kari¢ky so zmaknutym maslom, na kocky
pokrajanou zvysnou sunkou. Taktiez priddme na kocky
nakrajanu papriku, natvrdo uvarené, na kocky pokrajané
vajicka, a nadrobno posekanu pazitku. Takto pripraveny
plat sto¢ime do rolady a v alobale zabaleny nechdme v
chladnicke stuhnut.

Roladu krajame na kolieska hrubé asi 0,5 cm.

Dobrud chut ]

Tento recept ndm posiela:
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