Kuracie zavitky na Karicke

Potrebujeme

®* - 500 g kuracie prsia
* - susené paradajky
® - 2 ks Karicka

® - 2 balenia
schwardswaldskej
sunky

- 1 camembert

Postup

Maso umyjeme a nakrdjame na tenké platky. Tie osolime.
Na platky poukladame kusky camambertu, susenu slivku
a Karicku. Nasledne zrolujeme a zabalime do
schwardswaldskej Sunky. Ddme zapiect do rdry na 180
stupriov priblizne na 30-40 min.

Karic¢ka, ktora nam vytecie da zaroven vybornu syrovu
chut omdcke, ktord ndm pri peceni vznikne.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

Katarina z Dobroca

vysoka
60 min.

4



