Hubové knedlicky so syrovou omackou

Potrebujeme

- huby 350 g

- rozky 3 ks

- valcia 2 ks

- mlieko 100 ml

- cibula 1 ks

- sol

- mleté Cierne korenie
- petrzlenova vnat

- Oméacka:

- mlieko 400 ml

- maslo 50 g

- syr Karicka Crievko 1
ks

- hladkd muka 1 PL

- sol

Postup

Na oleji oprazime cibulu, priddme nakrajané huby,
podlejeme trochou vody a dusime pol hodiny. Nakrajané
rozky zalejeme mliekom, priddme vajcia, huby, sol,
korenie a petrzlenovu viat. Vytvarujeme gqulky a parime
ich nad parou 10 minut. Potom ich prelozime na plech s
papierom na pecenie, posypeme strihanym syrom a
zapecCieme 12 minut. Medzitym si uvarime omacku. Na
masle oprazime muku, zalejeme mliekom a kratko
povarime. pridame Karicku a osolime.

Tento recept nam posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

Erika z Cervenika
vysoka
90 min.



