Syrové satocky

Potrebujeme Postup

® - 1 Karicka v Crievku ZmieSame si Karicku, nivu, strdhany syr, kysld smotanu,

* - 100g nivy nasekanul petrzlenovu vnat, tvrdd saldmu nakrajanu na

®* - 50 g tvrdého malé kocky, pretlaceny cesnak a dochutime solou a
strdhaného syra Ciernym korenim. Listkové cesto si rozvalkdame a

®* - 100 g kyslej smotany  nakrajame na Stvorceky. Syrovou zmesou naplnime

* - hrst petrzlenove;j StvorcCeky z listkového cesta, zlepime ich na Satocky,
vnate potrieme vajickom a pecieme vo vyhriatej rudre priblizne

® - 2 strdciky cesnaku 10 minut pri 180 stupnoch.

® - trocha tvrdej salamy

® -sofl

- Cierne mleté korenie
- listkové cesto
* - vajicko na potretie

Tento recept ndm posiela: Helena zo Sirokého
narocnost: strednd

cas: 30 min.

porcie: 16



