
Karička halušky so slaninkou

Potrebujeme

- 1kg zemiaky
- 300 g hladká múka
- štipka soli
- Karička Maxi črievko
- 200 g domáca
slanina

Postup

Zemiaky ostrúhame, umyjeme a nastrúhame na strúhači,
pridáme soľ, múku a miešame, aby sa nám oddeľovalo
od misky. Keď máme cesto hotové, dáme cez haluškovač
variť do vriacej osolenej vody, kým halušky nie sú hotové.
Keď sú halušky hotové, pridáme črievko Karička, dobre
premiešame a navrch pridáme osmaženú slaninku.

Dobrú chuť.

Tento recept nám posiela: Katka z Martina
náročnosť: stredná
čas: 40 min.
porcie: 4

www.karicka.sk


