Pizzovo-syrova roladka z listkového cesta

Potrebujeme

® - 400 g listkové cesto

® - kukurica v konzerve

® - Karicka Crievko

® - 200 g struhany tvrdy
syr

® - 150 g dusend Sunka

® - 150 g Malokarpatska

salama
®* -6 Pl keCup
® - vajicko

* - 2 ¢l pizza korenie
® -sezam

Postup

Cesto si rozvalkame, potrieme keCupom rozmieSanym s
2 Cl pizza korenia. Na cesto poukladame Sunku, salamu a
vytlacime Crievko Karicka. Nasledne poukladame
kukuricu a strdhany tvrdy syr. Zrolujeme, potrieme
vajickom a posypeme sezamom. Pelieme dozlatista.
Vynikajlca je studend. Dobru chut

Tento recept nam posiela: Jana z Brusna
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