Zeleninovy kolac

Potrebujeme

- 1 listkové cesto

- 250 g zeleniny podla
chuti (kukurica,
hrasok, brokolica,
mrkva)

- 2 PL kyslej smotany
- 1 Karicka v ¢rievku

- 1 vajce

- 50 g struhaného syra
- sol

- ¢ierne mleté korenie
- oregano

Postup

Zeleninu (bud mrazenu alebo Cerstvl) si uvarime v slanej
vode do polomakka. Listkové cesto si rozvalkdame a
vlozime na dno tortovej formy. Uvarenu zeleninu
vysypeme na cesto. ZmieSame si Karicku, kysld smotanu,
vajicko, strdhany syr, dochutime to vegetou, ¢iernym
korenim a oreganom. Tuto zmes pridame na zeleninu a
ddme piect do rdry na 20 minat na 180 stupriov.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:

¢as:

porcie:
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35 min.
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