Domace hamburgery so syrovym dresingom

Potrebujeme

* - mleté maso 500g

* -6 ks zemli
posypanych sezamom

® - 3 ks paradajok

- 1 balenie platkového

syra

* -1 ks majonéza (staci
to mensSie balenie)

® - 1 balenie Karicka
klasik syrokrém
(trojuholiky)

® - 1 balenie slaniny

Postup

Maso si dame do nadoby, kde ho osolime a okorenime.
Spracujeme ho na celistvd hmotu a dame na chvilu do
chladnicky. Medzitym si dadme pruzky slaniny do vyhriatej
rdry (100°C ) na plech vystlany papierom na pecenie, kde
ju pecieme do chrumkava. Nakrdjame paradajky na
kolieska, rozkrojime zemle. Zo syrokrému a majonézy si v
nadobe ponornym mixérom spravime natierku (m6ézme
dokorenit ak ndm tam ,,nie€o chyba“). Z masa si
spravime malé fasirky a ddme ich robit na grilovaciu
panvicu (my sme nedavali ani olej). Na druhej panvici si
zlahka opecieme spodky rozkrojenych zemli (aby sa ndm
natierka hned nevpila). Ked' mame maso hotové
zaciname vrstvit:

ako zaklad na opecend zemlu dame natierku, na nu
ddme maso, nan dame platok paradajky a syra. Na ne
dame slaninku a na vrch druhd polovicu zemle.

Nie je to zrovna najzdravsie jedlo, ale raz za ¢as dobre
spestri jedalnicek.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:
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