Plnené sampinony

Potrebujeme

VvV 7/

® - 8 vacsich
Sampinénov

®* - 100 g mletého masa

® - 1 balenie Karicka
Klasik 125 g

® -sol

® - korenie

- strdhanka na

zahustenie

- 1 vajicko

® - olgj

® - 150 g tvrdého syra

Postup

Pripravime si Sampindény - oSupeme ich a odstranime
nozicky. Do misky si ddme mleté maso, vajicko, sol,
korenie, nadrobno nakrajané nozicky Sampinénov,
strdhanku a dobre premieSame. Do ocistenych hlaviciek
vlozime kusok Kari¢ky a navrch priddme zmes z mletého
masa.

Do zapekacej misky nalejeme trochu oleja, poukladame
do nej naplnené sampindény a podlejeme troskou vody.
Zapekaciu misu prikryjeme alobalom a ddme zapiect do
rdry. Pred dopecenim alobal odstranime, sampinény
posypeme nastridhanym tvrdym syrom a nechdme
zapiect dozlata. Servirujeme so zemiakovou kasou.

Dobrud chut [T]

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Karicka

stredna
30 min

2



