Zapecenée tortilly so syrom a sunkou

Potrebujeme

® - 2 tortilly s priemerom

25 cm

® -100 g Sunky s 90 %
obsahom masa (8
platkov)

* - 2 x Karicka
Ementaler platky 100
g (8 platkov)

®* - 100 g paradajkového
pyré

* . 1 CL provensalskych
byliniek

® -sol

* . #Dalej potrebujeme:

Postup

1. V miske zmieSame paradajkové pyré, provensalske

bylinky a sol.

. Na tortillu rovhomerne natrieme paradajkovid zmes.
. Poukladame 4 platky Sunky a 4 Karicka Emantaler

platky.

. Tortillu zrolujeme a nakrajame na platky Siroké 2 cm.
. Formu na pecenie jemne potrieme slnecnicovym

olejom.

. Nakrdjané tortilly poukladame vedla seba do formy.
. PeCieme v rozohriatej rdre na 180 stupriov Celzia 15

minut.

. Po upeceni posypeme cerstvou petrzlenovou viatou

a podavame.

- formu na pecenie s
rozmermi 21 x 12 cm
- slnecnicovy olej na

potretie formy

- Cerstvu petrzlenovd
viiat na posypanie

ZERO WASTE TIP: Ak vam zostanu kusky tortil, vlozte ich
do mensSej misky a zapecte s kiskami syra a rozslahanym
vajickom.

https://www.youtube.com/watch?v=PlJd1q6UiXc
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