Slané pracliky s Karickou

Potrebujeme Postup

* - 500 g hladkej muky 1. VSetky suroviny zmieSame a spracujeme cesto.
Special 2. Cesto vlozime do chladnicky na 30 minut.

®* - 250 g masla 3. Dosku pomucime, cesto rozvalkame na hrubku cca

® - 10 ks Karicka 0,5 cm a formickou vykrajujeme pracliky.
trojuholni¢kov 4. Poukladdme ich na papier na pecenie, potrieme

* . 1 CL kypriaceho vajickom, posypeme rascou, sezamom, makom.
prasku do peciva 5. PecCieme na 200 °C priblizne 10 minut.

* -1 CLsoli

® -1 vajicko na
potieranie

® - na posypanie: sezam,
rasca, mak

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:



