Spendtova rolada s Karic¢kou

Potrebujeme

® - 400 g mrazeného
Spenatu

® - 150 g Karicka Crievko

® -125 g masla

® - 4 vajcia

- 120 g polohrubej

muky

- 1 strucik cesnaku

- ¥4 CL kypriaceho

prasku do peciva

® -sol

- 50 g slaniny

- 50 g kapie

- 60 g kyslych uhoriek

(3 ks)

Postup

1. Spenét rozmrazime, zmie$ame s 3 Zitkami, muikou,

kypriacim praskom, osolime a pridédme prelisovany
cesnak. Z 3 bielkov vyslahame sneh a zlahka
primieSame.

. Plech vylozime papierom na pecenie a cesto

rozotrieme. PeCieme na 180 °C priblizne 15 minut.

. Upecené cesto este teplé zrolujeme a nechame

vychladnut.

. 1 vajce uvarime natvrdo a nechame vychladnut.
. Zmaknuté maslo zmiesame s Kari¢kou a s nadrobno

pokrdjanym uvarenym vajcom, opecenou
vychladnutou slaninkou, uhorkou a kapiou.

. Na cesto rozotrieme plnku, zrolujeme a vlozime do

chladnicky.

TIP: Na dochutenie plnky m6zeme pouzit medvedi
cesnak, pripadne o najdete v chladnicke.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:



