Burger s Karicka grilovanym syrom a domacou

majonézou
Potrebujeme

® - Karicka syr typu

Halloumi Burger
® - Zemle na burger
* - ladovy Salat

® - rukola

® - paradajka

® - uhorka

* - #Domaca majonéza

* .2 Zltky

® - 1 PL plnotucnej
horcice

* - 75 ml sIne¢nicového
oleja

Postup

. Pripravime si majonézu. VSetky suroviny musia mat

izbovu teplotu. Vyberieme ich z chladnic¢ky aspon 2
hodiny vopred.

. Zltky a hor¢icu spolu dobre vymie$ame rué¢nym

$laha¢om. Olej nalievame do Zitkovej zmesi

s odmerkou so zUzenou vylevkou postupne v malom
mnozstve, aby sa majonéza nezrazila. Olej
prilievame pomaly, az kym nezacne hustnut.

. Zemlu na burger rozkrojime a opecieme do

chrumkava.

. Karicka syr typu Halloumi Burger rucne rozpolime

a ugrilujeme z oboch stran.

. Chrumkavu zeml'u na burger potrieme domacou

majonézou, pridame rukolu, platok paradajky,
ugrilovany Karicka syr typu Halloumi Burger, uhorku,
l'adovy Salat.

. Vrchnu cast zemle potrieme domacou majonézou

a polozime na ladovy Salat.

. Cell zemlu prepichneme Sparadlom.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:



