Velkonocna baba s Karickou

Potrebujeme

- Karicka syrové
¢rievko 100 g

* - 8 rozkov
® - 400 ml mlieka
® - 10 vajec

® - 400 g udenej Sunky

® -sol

® - 3 hrste petrzlenovej
viate

* .1 CL vegety

- biele korenie

- 5 strucikov cesnaku

- 2 cibule

Postup

Rozky nakrajame na drobné Stvorceky a zalejeme ich
teplym mliekom. Zmes poriadne premieSsame, aby sa
mlieko dostalo k vSetkym rozkom. Oddelime vajecné
bielka od Zitkov. Zitka priddme do zmesi s rozkami. Rozky
poriadne premie$ame so zitkami. Do zmesi priddme aj
sunku nakrdjanu na drobné kusky, ¢erstvu petrzlenovu
viat, sol, vegetu, biele korenie, cesnak, dozlata oprazenu
cibul'ku a syrové Crievko Karicka. Zmes poriadne
vymiesame, aby sa chute vSetkych surovin prepojili.

Vyslahame sneh z bielkov a pridame ho do zmesi. VSetko
spolu poriadne premieSame varechou.

Zmes rozotrieme na plech vystlany papierom na pecenie.
Velkono¢nU babu pecieme v rdre na 180 °C 35 minut.
Ked' je baba dozlata upecCena, nakrajame ju na mensie
porcie a podavame. Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

nizka
50 minut



