Pikantné kolaciky so susenymi paradajkami a Cili

Potrebujeme

- 1 lyZica olivového
oleja

- 200 g Cervenej
cibule, nakrajanej na
kolecka

- 1 lyZicka drvenej
rasce

- 1 mala Cervena cili
papricka, bez
semienok, nasekana
- 1 hrst susenych
paradajok, nasekanych
- 2 hrste petrzlenovej
vnate

- sol' a korenie

- 250 g listkového
cesta, rozvalkaného
- 1 lyZica piniovych
orechov

- Karicka Ccili ¢rievko

Postup

Na rozohriatu panvicu nalejeme olivovy olej a
poukladame koleckda Cervenej cibule. Cibulu smazime,
kym nezmakne. Na panvicu pridame drvenu rascu s Cili a
smazime par minut. Zasypeme petrzlenovou viatou,
susenymi paradajkami, osolime a okorenime podla chuti.

Predhrejeme rdru na 180°C. Rozvalkané listkové cesto
rozlozime na rovny povrch. Hrncekom, ktorého priemer je
o pol centimetra vacsi nez formicky na muffiny,
vykrajujeme kolecka. Tie poukladame do formy na
muffiny - mal by vznikn(t asi 1 cm vysoky koSicek. Kazdy
kosSicek naplnime do polovice Karicka cili ¢rievkom,
rozotrieme obratenou stranou lyzicky, pridame navrch
cibulovl zmes a posypeme piniovymi orechmi. PeCieme v
predhriatej rire dozlata.

Tento recept nam posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

nizka
30 minut
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