Maslové susienky

Potrebujeme

* - 1 balenie Karicka
¢rievko 100g

® - 350 g polohrubej

muky

- 1 balenie vanilkového

cukru

- 1 tuk na pecenie

® -1PL medu

- 1 PL strdhaného

kokosu

- % CL $korice

® - citrénova kora

- krystalovy cukor na

ozdobenie

Postup

Zo vSetkych ingrediencii vymiesime hladké cesto, ktoré
sa bude dat lahko tvarovat. Na pomucenej doske ho
rozvalkame na hrdbku priblizne 1 cm. Z cesta postupne
vykrajujeme rézne tvary ozdobnymi viano¢nymi
formickami. Takto pripravené ulozime na plech vystlany
papierom na pecenie a pecieme v rdre dozlata pri teplote
180 stupriov. Upecené susienky este horlce obalime
kryStadlovym cukrom. Dobru chut. [T]

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Karicka tim

nizka

45
10

minut



