Krémova gastanova polievka

Potrebujeme

* - 7509 olupanych
jedlych gastanov

® -1 cibula

® - 2 stonky zeleru

* . Stipka mletého
koriandra

® - 1 balenie Karicka
¢rievko 100g

® - 2 lyzice olivového

oleja

- 2 lyzice bieleho vina

* - 2 lyzice masla

- 1 | kuracieho vyvaru

* - mleté Cierne korenie

* - Sol

Postup

V hrnci rozohrejeme maslo s olejom a osmazime na fnom
najemno nakrajanu cibulu, az kym nezmakne (nie
dohneda). Priddme pomlety koriander a priblizne 1
minUtu miesame. Vlejeme kuraci vyvar a pridame zeler
nakrdjany na platky a gastany. Varime, az kym su
gastany skoro rozvarené. Polievku po Castiach
rozmixujeme, priddme 2 polievkové lyzice vina, znova
postavime na ohen a postupne primieSame syr z Crievka.
Varime eSte asi 20 minudt, az kym polievka nezhustne.
Dochutime solou a korenim.

Polievku poddvame s opecenou bagetou. [[] Prajeme dobru
chut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Karicka tim

nizka
30 minut

4

Ano



