Domace pirohy

Potrebujeme Postup

® - PIROHY: Z muky, zemiakov,vajca a mlieka pripravime tuhSie cesto

* - hrncek Spaldove;j a nechdme ho chvilu stét. Pripravime plnku: syr, tvaroh,
muky mleté Cierne korenie, pokrajana pazitka, osolime a spolu

* -1 vajce premieSame. Cesto rozvalkdame na pomucenej doske a

® - 1dl polotu¢ného vykrajujeme z neho kolieska. Malou lyZi¢kou ich plnime
mlieka pInkou. Kolieska zlepime tak, aby sa pri vareni neotvorili.

® - 2ks uvarené Pirohy vkladame do vriacej osolenej vody a varime. Po
postruhané zemiaky vyplavani pirohov na vrch ich tam nechame este asi dve

* - PLNKA: minuty.

® -sofl

e _ mleté ierne korenie Podavame poliate smotanou a oprazenou slaninkou a

* - 3 Kari¢ka trojuholniky ~ cieufou.

® - 1-2 PL posekana Dobri chut [T]

pazitka
® - 5009 tvaroh

Tento recept nam posiela: Karicka tim
narocnost: strednd
cas: 45 minut
porcie: 4



