Kapustnica so slepou kurou a vsakovakymi

dobrotami

Potrebujeme

* - 2 | kapustnica (kysla

Stava z kapusty)

- hriby

- 1/2 kg Udené maso

- 1/2 kg hovadzie maso

® - 2 klobasky

- 10 celych zemiakov

- 10 slepych kur

- 5 suchych rozkov

- 1 stredne velka

cibula

- 2 struciky censaku

- 10 dkg slaniny

® - 3 vajcia

- 2 lyzice hrubej muky

- 2 lyzice oleja

® - 1 ks Karicka Crievko

® - uvarené zemiaky
nakrdjané na kocky

Postup

Kyslu Stavu z kapustnice si vylejeme do hrnca. Do
kapustnice pridame hriby, tdené maso, hovadzie maso,
klobasy, celé zemiaky a podla potreby dolejeme vodu a
nechame cca 60 minut varit.

Kym sa kapustnica vari pripravime si slepé kury. Suché
rozky si rozmrvime na drobné Casti do vacsej misky k nim
postupne primieSame ingrediencie ako je cibula
nakrdjana na malé kocky, pretlaceny cesnak, slaninu
nakrajanu na kocky, vajcia, hrubd muku a olej. VSetko
starostlivo premiesame, podla potreby priddme esSte
trosku Karicka Crievka, aby boli slepé kury vlacnejsie a
urobime ovélnejsie gulky.

Ked mame gulky hotové obalime ich eSte starostlivo v
hrubej muky a ddme na cca 15 minut povarit do
kapustnice. Kym sa kapustnica vari, uvarime si aj
zemiaky nakrajané na kocky, ktoré potom podavame s
kapustnicou (Stavou). Ked' sU uz aj slepé kury uvarené,
tak ich podavame s celym zemiakom, klobdsou, itdenym
masom a hovadzinou. Prajem dobru chut!
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