Cuketovy chlebik na vylety

Potrebujeme

® - 300 g nastrdhana
cuketa

® - 4 vajcia

- 150 g syr Karicka

tehla

- 80 ml olegj

- 2 CL vegeta BIO

® - 150 g polohruba
muka

® - 1 ks prasok do peciva

- 6 strucikov cesnaku

* - petrzlenova vnat

- sol podla chuti

Postup

Cuketu nastrdhame na jemno, pridame nahrubo
nastrihany syr a vSetky ostatné suroviny. Mladu cuketu
nastrihame celd, starSiu osUpeme a vyberieme stred.
Velky plech vymastime a vysypeme mukou, vylejeme
nan cesto a upecieme vo vyhriatej rdre pri 180 stupnoch
asi 35 minudt. Nakrajame na StvorCeky a na vylet ako
stvorené. [I]

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Dominika z Cervenika
stredna

50 minut

20



