Syroveé bryndzové halusky

Potrebujeme

* - 300 g hladkej muky

* - 4 zemiaky vacsie

® - 2 vajicka

® -sofl

® - trochu vody

- 200 g bryndza

* - 8 ks trojuholnikov
Karicka

® - smotana 250 ml

Postup

Muku, postriahané zemiaky na tenko, sol, vajicka a trochu
vody spolu zmieSame, aby sa urobilo cesto. Dame varit
vodu a na haluskovaci urobime halusky. Nechame chvilu
povret a vyberieme uvarené halusky do misy. Priddme do
haluSiek bryndzu, syr, smotanu a zamieSame. Na vrch
dame uprazenu slaninku alebo pazitku. Dobru chut. [T]
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