V4

Syrovo-slaninové slimaciky

Potrebujeme

* - 3 hrnceky hladkej
muky

- 1 hrncek Spaldovej
celozrnej muky

- 2 dcl oleja

- 2 lyzicky soli

- 1 kocka drozdia

- 1 lyzicka cukru

- tepld voda podla
potreby (cca 4 dcl)
* - 1 ks Karicka Crievko
® -slanina

Postup

Z uvedenych surovin si pripravime cesto, ktoré nechame
prikryté 40 minut kysnut na teplom mieste. Vykysnuté
cesto rozdelime na 32 rovnakych Casti. Kazdu Cast si v
rukdch vytvarujeme do tvaru obdiZnika (20x5cm). Kazdy
obdiZnik natrieme (alebo len tak volne poffkame priamo
z Crievka) Karicka Crievkom a polozime nan platok
slaninky. Zrolujeme a ukladame na plech vystlany bud’
papierom alebo silikdnovou podlozkou. Kym sa nam rdra
predhreje na 180 stupniov, nechame slimaciky este
podkysnut. Nasledne pecieme 15-20 minut, podla vykonu
rary. Slimaciky su krehké, vonavé, stavnaté a velmi
chutné.

A chutia nielen dospelym, ale i detom.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Anna zo Zubného

stredna

75
32

minut



