Posuch s cviklou a syrom

Potrebujeme

- 350 g hladkej muky
® - 10 g drozdia

- 180 ml vlaznej vody
® -sol

- 4 ks malé Cervené
repy

- 50 g kozi syr

® -1 ks vajce

- 1 ks Karicka crievko
® - 2 PL kyslej smotany
® -sofl

- bazalka

- mleté cCierne korenie

Postup

Drozdie rozmieSame vo vlaznej vode a vlejeme na muku
so solou. Rukami zarobime hladké cesto a na doske sa do
hrudy cesta opierame dlanou a zaroven preklapavame,
pootacame druhou rukou. Rozdelime na 8 Casti a
nechdme podkysnut 20 minut, pripadne celd noc, ale v
chladnicke.

Cervenu repu si uvarime asi 40 minit doméakka, olipeme
a nakrajame na mesiaciky. V miske rozslahame vajce,
smotanu, Karicka Crievko, sol, korenie.

Cesto roztlacime na plech po jednom, vytvorime hrubsi
okraj, zahnutim do vnutra, posypeme kozim syrom,
nanesieme smotanovU zmes, poukladame tenké
mesiaciky cvikly a posypeme bazalkou. PeC¢ieme na
250°C 8-10minut.

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Lenka z Martina

stredna
40 minut
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