Cuketovy kolac

Potrebujeme

® - 40 dkg nastrdhana

cuketa
® - 4 ks vajicka
® -1 dcl olej
® - vegeta

* - mleté Cierne korenie

- 15 dkg Karicka tehla

(strhand)

® - 20 dkg polohruba
muka

® -1 ¢l kypriaci préasok

® -4 - 6 strucikov
cesnaku

Postup

Cuketu pomiesame s Karicka tehlou, pridéame vajicka,
olej, vegetu, sol, mleté Cierne korenie a pretlaceny
cesnak. V muke rozmiesame kypriaci prasok a pridame k
cuketovej hmote a zmieSame vSetko do kopy a vylejeme
na vymasteny muikou vysypany plech. Pec¢ieme pri 180°C
60 minut.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Michal z Pohronského Ruskova

nizka

90
10

minut



