Muffiny so syrom salamou a olivami

Potrebujeme

- 250 g hladka muka
- 2 kl prédsok do peciva
- 1 kl jedla s6da

- sol, mleté Cierne
korenie

- 2 ks vajce

- 50 g rozpustené
maslo

- 200 ml kefir

- 80 g Karicka tehla
(strdhana)

- 100 g sucha saldma
- 1 hrst olivy

Postup

V miske zmieSame vajicka s maslom, kefirom, prisypeme
muku zmiesanu so sédou, kypriacim praskom a
koreninami. Nasledne vmiesame nastrihanu Karicka
tehlu, na mensie kusky nakrajanud saldmu a olivy. Cestom
naplnime koSicky na muffiny. Povrch moézeme ozdobit
olivami, zvySkami saldmy. Muffiny viozime do vyhriatej
rary a pri teplote 180°C pecieme cca 30 minut.

Tento recept nam posiela: Veronika z Paty
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