Syrovy kolac
Potrebujeme

® -125 g masla

* - 3 dcl hladkej muky
® -1 plvody

® - 150 g Karicka tehla
® - 3 ks vajcia

- 2 dcl smotany na
Slahanie

® -sol

* - mleté Cierne korenie

Postup

Ako prvé si vyhrejeme rdru na 225 stupnov. Z tuku na
pecCenie, muky a lyzice vody vymiesime cesto. Cesto by
malo aspon hodinku stat v chladnicke. Formu na okruhly
kolac¢ cca 25 cm rovnomerne vystelieme cestom.
Samotné cesto vo forme Supneme do rury a predpecieme
10 mindt. Po 10 mindtach v rdre vytiahneme a ideme na
plnku. Vajicka po jednom zaslahdme do smotany,
nastrdhame si Kari¢ka tehlu, smotanovl zmes vylejeme
na Karicka tehlu a premiesame. Priddme trosku mletého
Cierneho korenia a stipku soli. Celd zmes vylejeme na
predpeceny korpus a pecieme na 225 stuprioch cca 20
minutiek. Kolacik je po vytiahnuti z rdry pekne
»nafuknuty“, no on splasne, ani mu v tom nemusime
pomahat.

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Veronika z Paty

nizka
40 minut

4



