Chrumkavé Karicka tycinky

Potrebujeme

* - 250 g hladkej muky

®* - 200 g masla

® - 200 g Karicka tehla

(nastrdhana)

- 1 ¢l soli

®* - 50 ml mlieka

® -1 ks vajce

® - 25 g Karicka tehla
(na posypanie)

Postup

MuUku zmieSame so solou a maslom. Priddme Karicka
tehlu, mlieko, jedld sédu a vypracujeme hladké cesto.
Ruru nastavime na 200 stupriov.

Vyvalkame cesto hrubé cca 4-5 mm. Nakrajame na tenké
tyCinky, potrieme rozslahanym vajickom, posypeme
Kari¢ka tehlou a solou.

Prelozime na plech vystlany papierom na pecenie a
pecieme vo vyhriatej rdre 12-15 minut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Veronika z Paty

stredna
30 minut
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