Twister so slaninou a syrom

Potrebujeme

* - 2 Salky hladkej muky

* - 2/3 salky vlaznej
vody

® -1 lyzicka susené

drozdie

- 1/2 lyzicky sol

- 1 lyzicka cukor

® -1 ks Karicka Crievko

- 1509 strahany syr

® - 1509 slaninka

- lyzicka bazalky

Postup

Susené drozdie s cukrom vsypeme do vlaznej vody a
nechdme vzist kvasok. Medzitym slaninu nakrdjame na
kocky a oprazime.

V nadobe zmieSame muku, sol, kvasok, oprazenu slaninu
aj s tukom, ktory sa vypiekol. Vypracujeme cesto a na
teplom mieste nechame kysnut 30-45 minut.

Vykysnuté cesto rozvalkam, potrieme Karicka Crievkom.
Posypeme strihanym syrom, bazalkou a prelozime na
polovicu. Nakrajame na pasy a potom zatocime.

Plech vystelieme papierom a nan ukladame. PeCieme 15
minut pri teplote 190°C. Samozrejme kontrolujeme,
kazda rdra inak pecie.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:
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porcie:

Dana z Michaloviec

strednd
60 minut

1



