Hubnik

Potrebujeme

®* - 500 g huby (podla
sezdny)

® - 4 ks rozok starsi

® - 2 ks vajce

* - 1-2 ks Karicka
¢rievko

® - 200 ml mlieko

- 1 ks cibula

- 2 straciky cesnaku

® - 5 PL rastlinny olej

® -sofl

® - majoran

* - mleté Cierne korenie

® - rasca

Postup

Na oleji spenime nakrdjanu cibul'u a cesnak. Pridame
nakrajané huby, osolime, okorenime, pridéame rascu a
dusime do makka. Rozky si nakrajame na kocky. Pridame
Zitka, mlieko, a Kari¢ka ¢rievko. Premie$ame. Z bielkov
uslahame tuhy sneh. Hubovu zmes sme nechali
vychladnut. Potom ju priddme do rozkov. Priddme sneh z
bielkov, majoranku a premieSame. Zmes dame na plech,
ktory sme natreli olejom. Ddme piect do vyhriatej rdry na
180-200 stupnov a pecieme cca 30-40 minut, podla toho,
aky je kolac vysoky. Po upeceni porcujeme. Tento kolac
mozeme jest teply aj studeny. Prajem dobrd chut.

Tento recept ndm posiela: Vlasta zo Ziaru nad Hronom
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