Syrové batozteky

Potrebujeme Postup

® - 2 ks hotové listkové Sunku, syr Kari¢ka a vaji¢ko nakrdjame nadrobno,
cesta - vyvalkané priddme surové Zltko a nasekanu vinat petrzlenu, pazitky,

® - 15dkg Sunkova na drobno pokrajanud cibulku a pomieSame. Listkové
salama cesto rozrezeme na Stvorce tak, aby boli rovnakej

® - 15 dkg tvrdy syr velkosti. Na kazdy Stvorec ddme Kari¢ckovld zmes, konce
Karicka StvorCekov chytime a spojime do tvaru batézteka.

® - 2 vajicka uvarené na Bat6zteky pred pecenim potrieme rozSlahanym zltkom a
tvrdo pecieme pri teplote cca 220°C cca 15 minut, podavame

® - nasekana este teplé.

petrzlenova vinat
*® -jarna cibulka
* - pazitka
- 2 kusy Zltka

Tento recept nam posiela: Michal z Pohronského Ruskova
naroc¢nost: nizka

cas: 40minut

porcie: 14 kus



