Syrovy kolac so Spenatom

Potrebujeme

* - 30dkg mrazeného
Spenatu

- listkové cesto

®* - maslo

- 10dkg tvarohu

* - Crievko Karicky

- 1dcl var. smotany
- 4 vajicka

- asi 3dkg parmezanu
- 1cl suseného
tymianu

® - sol' a korenie

Postup

Spenat rozmrazime, na doske rozvalkdme listkové cesto
do kruhu. Velku kruhovu formu vymastime maslom a
vlozime cesto tak, aby prevySovalo po okraji. Mixérom
rozmixujeme tvaroh s Karickou a smotanou. V miske
rozSlahame vajicka a priddme k nim tvarohovu zmes,
postrihany parmezan, Spenat, osolime a okorenime.
Hmotu nalejeme na cesto a pecieme 25 az 30 min., kym
nie je Spilka po vpichnuti do kolaca cista. Po upeceni
rozdelime na 6 trojuholnikov a mézeme jest.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Zuzana zo Spisskej Novej Vsi

nizka
40 min.

6



