Tahana strudla

Potrebujeme

- 200 g hladka muka
®* - 65ml voda

* - 1PLolej

- 1/2 KL ocot

- 1 Stipka sol

- 1 ks vajce

® - pizza korenie

* - domaci kecCup

- 1 ks Karicka crievko
- 4 ks trojuholnik

Karicka
® - Sunka
* - salam
® - kukurica

® - Sampinény
® - syr na strdhanie

Postup

Do muky urobime jamku, nasledne v miske zmiesame
vodu,olej,sol,ocot a nalejeme ju do jamky. Cesto
spracujeme do gulky, nasledne ho zacneme plieskat cca
5 min. Nechdme ho odpocivat 30 min. pod nahriatym
hrncom. Potom si cesto prenesieme na utierku/obrus a
zacneme jemno valkat .. Ked sme si cesto rozvalkali
jednu ruku podlozime pod cesto a druhou si pridrziavame
okraj, rukou pod cesto opatrne natahujeme cesto do
stran. priddme kecup (ja som si dal do misky keCup a 3
straciky cesnaku pretlaceného ), posypal som pizza
korenim, pridal som Sunku, saldm, 4 ks trojuholnikov
Karicka, ktoré som nakrajal ,osmahnutul na oleji kukuricu
so Sampinoénmi, Crievko Karicka a nastruhany syr . Boky
som si zahol a vdaka obrusu, na ktorom som to robil som
si cesto zacal opatrne skrucat a vlozil som ho na pekac.
Roz&lahal som si 1 Zitko a natrel vrch stradle. Viozil som
pekac do rury a piekli sme na 190° C 20-30 min. (treba
sledovat) [T] Dobrd chut

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Marek z Piestan

vysoka

cca 60 min.
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