Klasické syrové bochniky so sunkou

Potrebujeme

® - Cesto:

®* - 500 g hladkej bielej
Spaldovej muky

- 1 vajko

- deco oleja

- lyzicu soli

® - 250 ml vody

- jedno balenie
susenych kvasnic

® - Sunku

® - tvrdy syr Kari¢ka na
strdhanie

* - kecup

Postup

Zo surovin na cesto si vypracujeme cesto, nechame
vykysnut, ndsledne ddme na dosku s mukou, vyvalkdme

si ho asi na 3 cm a vykrajujeme vacsim poharom

bochniky, ktoré si ukladame na plech s papierom na
pecenie, kazdy bochnik natrieme kec¢upom, priddme

sunku a zasypeme poriadnou davkou nastridhaného syra
Karicka [T] A Sup do rdry na 200 stupriov asi na pol hodinky.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Peter z Piestan
nizka

dve hodinky
vela



