Karicka slimaciky

Potrebujeme Postup

® -100 g tvrdého syra Syr nastrihame a spojime so zmaknutym maslom, solou,
Karicka cukrom a smotanou. VymieSame a pridame bylinky,

® - 2 PL hladkej muky prasok do peciva a muku. Cesto premiesime a muku

® - 250 ml kyslej podla potreby priddme. Cesto vyvalkdme na obdiznik,
somotany sto¢ime ho a nakrdjame na pésiky do slimakov.

* - Stipka soli Poukladame na plech na pecenie vystlany papierom a

® -1 ¢l cukru pecCieme v predhriatej rdre na 180°C 20-25 minut

® -50 g masla dozlatista.

- 1 ¢l prasku do peciva
- bylinky podla chuti

Tento recept nam posiela: Veronika z Paty
narocnost: nizka

cas: 50 min

porcie: 4



