Netradicné pagace

Potrebujeme Postup
* - 60dkg hladka muka Muku, cukor, drozdie, sol, mlieko, maslo, zltky, smotanu,
® - 1dcl mliek bryndzu, tvaroh pomieSame. Vypracujeme cesto a
® -1 lyzica cukor nechame nakysnut. Ked cesto vykysne tak rozvalkdme a
® - drozdie susSené posypeme nastruhanym syrom Karicka, cesto zrolujeme
* - 25dkg maslo Hera a eSte raz nechdme nakysnut. Potom ho vyvalkdme na
® - 15dkg tvaroh hribku 3 cm. Vykrajujeme kolieska. Poukladdme na plech
® - 15dkg bryndza potrieme vajickom, posypeme rascou a pecieme v rdre
* - 3 zltky pri teplote 200 °C asi 35 mindt.
® - 1dcl kysla smotana
® -sofl

- 10dkg syr na
strdhanie Karicka

Tento recept nam posiela: Edita z Pohronského Ruskova
narocnost: strednd

cas: 70minut

porcie: 60 kusov



