Domaca pizza

Potrebujeme

- 350 g hladkej muky
- 2 dcl mlieka

- 1 vajce

- 10 PL oleja

- 20 g kvasnic

- sol, mleté korenie

- Sunka

- cukor

- oregano

- cesnak - 3 struciky
- tvrdy syr

- olivy

- kecCup

- syr v Crievku Karicka
- olej alebo mast

Postup

Pripravime si kvasok na cesto. ZmieSame muku, vajce,
olej, sol, cukor, mleté korenie, kvasok a vypracujeme
vla¢ne cesto, ktoré nechame 20 min. kysnut. Na
vymasteny plech rovhomerne rozlozime cesto.

Cesto potrieme nastridhanym cesnakom a kec¢upom. Na
vrch rozlozime narezanu Sunku na pasiky, olivy,
posypeme oreganom a rovnomerne nastriekame syr
Karicka z ¢rievka a dame do predohriatej rdry (180
stupnov) zapiect. Pred dokon¢enim pecenia nastrUhame
tvrdy syr. Prajeme dobru chut.

Tento recept nam posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

Olga z Opoja
nizka
50 minut



