Karickové zemle

Potrebujeme Postup

* - 50dkg hladka muka Drozdie s praskovym cukrom vymieSame, priddme muku,

* - 1 kocka drozdia sol, olej, vodu a vypracujeme cesto, ktoré nechame

® - 1 polievkova lyzica vykysnut. Ked' cesto nakysne tak rozdelime na rovnaké
praskovy cukor kdsky, na kazdy kisok dame syr Karicka a formujeme

® -1 c¢ajova lyzica sol zemle, ktoré ddme na plech vystlany papierom na

* - 4 polievkové lyzice pecCenie. PeCieme pri 200st asi 25 mindt do ruzova.
olej Upecené este horuce zemle pokropime vodou a

® -3-3,1dclvlazna zakryjeme cistou utierkou asi na 15 minut.
voda

- 2 Crievka Karicka

Tento recept nam posiela: Edita z Pohronského Ruskova
narocnost: nizka

cas: 60minut ,

porcie: 13 kusov



